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RISTORANTE = PIZZERIA

AVVISO

PER FAVORE : IN CASO DI TAVOLATARACCOGLIERE | SOLDI
AL TAVOLO PER NON CREARE DISAGIO ALLA CASSA.

Coperto € 2,00




Carpaccio di piovra Piovra con patate




Antipasti

(Appetizers)

Bruschetta
Toast with tomato

Focaccia con pomodorini e rucola
Focaccia with cherry tomatoes and rockets

Focaccia rossa
Focaccia with tomatoes

Focaccia liscia (olio extra vergine, origano)
Focaccia with oil, salt and oregano

Bresaola rucola e grana
Bresaola with rocket and grana

Prosciutto crudo di Parma
raw ham of Parma

Affettato misto
mixed cold cuts

Antipasti Gemelli Diversi
(rucola, code di gamberi, scaglie di grana)

Appetizers Gemelli Diversi with rocket, prawn tail, grana flakes

Salmone marinato
Marinated salmon
Carpaccio di polipo
Octopus carpaccio

Antipasti misti di pesce (per 2 persone)
Mixed fish apertizers(for two people)

Piovra con patate
Octopus with potatoes

Cocktail di gamberi
Shrimp cocktail

Polipo con pomodori e gamberi
Octopus with tomatoes and shrimp

Cozze alla marinara
Mussels marinara

Misto mare caldo
Mixed warm seafood 1 i

Gnocco fritto con crudo di Parma
gnocco fritto with raw ham of Parma

Gnocco fritto con salumi misti
gnocco fritto with sliced mixed salami

€ 200
€ 6,00
€ 350
€ 250
€ 10,00
€ 800
€ 12,00
€ 10,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 2500
€ 12,00
€ 10,00
€ 13,00
€ 14,00
€ 15,00
€ 10,00
€ 12,00




Linguine allo scoglio Spaghetti alle vongole

Linguine allo scoglio Linguine vongole veraci e cozze




Primi Piatti
(Main Course)
Spaghetti (pasta)

Spaghetti alla carbonara €
Spaghetti eggs and bacon

Spaghetti alle vongole veraci €
Spaghetti with clams

Spaghetti scampi, gamberetti e pomodorini €
Spaghetti with scampi, shrimps and cherry tomatoes

Spaghetti gamberetti e noci €
Spaghetti with gamberetti and nuts

Linguine (asta)

Linguine alla genovese (pesto, cornetti, patate) €
Linguine Genoa (pesto sauce, potatoes, green beans)

Linguine allo scoglio €
Linguine with seafood

Linguine all’astice €
Linguine with lobster

Linguine super (astice, cozze,vongole,gamb.seppia) €
Linguine super with lobster, mussels, clams, shrimp

Linguine con vongole veraci e cozze €
Linguiine clams and mussels

Linguine super con astice scampi e gamberoni €
Linguine super with lobster, scampi and king prawns

Linguine lungomare €
(vongole, gamberetti, gamberoni e bottarga)
Linguine lungomare (clams, shrimps, prawns and bottarga

12,00

12,00

14,00

13,00

12,00

16,00

18,00

20,00

14,00

25,00

16,00




Primi Piatti
(Main Course)

Tag liatelle pasta)

Tagliatelle zucchine e gamberi
Noodles zucchini and prawn

Tagliatelle mari e monti
Noodles seas and mountains

€

Tagliatelle gemelli diversi (aspar. porcini, Gamb.) €
Noodles Gemelli Diversi (asparagus, mushrooms, prawns)

Tagliatelle calamari gamberetti e zucchine
Noodles with shrimp calamari and zucchini

Tagliatelle speck porcini e zafferano
Noodles with speck, porcini mushrooms, saffran

TaniOIini (pasta)

Tagliolini al salmone e gamberi
Noodles with salmon and prawns

Tagliolini gamberetti, pomodorini, pesto
Noodles with pesto and prawns and small tomatoes

RISOttO (Rice)

Paiella di pesce con verdura
Fish paiella with vegetables

Risotto alla monzese (salsiccia e zafferano)
Rice with saffron and sausage

Risotto zucchini e gamberetti
Rice with shrimp, arugula and zucchini

€

13,00

13,00

13,00

14,00

13,00

13,00

13,00

16,00

12,00

14,00




Primi Piatti
(Main Course)
Risotto mari e monti

Rice mushrooms and seafood

Risotto al nero di seppia
Rice with cuttlefish ink

Risotto frutti di mare
Rice with seafood

Risotto asparagi e gamberetti
Rice with asparagus and shrimp

Risotto ai funghi porcini
Rice with porcini mushrooms

Penne (pasta)

Penne speck e trevisana
Penne speck and trevisana salad

Penne speck e vodka
Penne speck and vodka

Caserecci salsiccia e funghi porcini
Caserecci with sausage and porcini mushrooms

Caserecci zucchine, gamberetti e zafferano
Caserecci with zucchini shrimp and saffron

Penne salmone e funghi porcini
Penne with salmon and porcini mushrooms

Penne, pancetta , gamberetti e zucchine
Penne with bacon, shrimp and zucchini

Gnocchi (pasta)

Gnocchi ai 4 formaggi
Gnocchi with 4 cheeses

Gnocchi al ragu di manzo
Gnocchi with beef ragout

Gnocchi alla sorrentina - pomodoro e mozzarella
Gnocchi Sorrento - tomatoes and mozzarella

14,00
15,00
16,00
15,00

13,00

12,00
13,00
12,00
13,00

12,00

13,00

12,00

12,00

12,00




Gamberoni alla Diavola Gamberoni alla griglia

Spada alla griglia Gran Fritto misto

Grigliata mista di pesce con astice Orata alla griglia

Scottata di salmone Orata alla cricca




Secondi piatti di pesce

(courses of fish)

Rombo con carciofi e patate € 18,00
Turbot with artichokes and potatoes

Rombo ai frutti di mare € 18,00
Turbot with seafood

Scottata di salmone € 14,00

Seared salmon
“Gamberoni alla diavola (peper. pomod. Ol. nere) € 15,00
*Devilled prawns (hot pepper, tomato, black olives)
*Gamberoni alla griglia € 14,00
*Prawns grilled
*Spada alla griglia €
*Grilled swordfish

14,00

*Fritto solo calamari € 18,00
*Fried only squid
*Trancio di spada alla siciliana € 15,00
*Swordfish Sicily made
*Gran Fritto misto € 18,00
*Big fried mixed

Branzino o Orata alla griglia € 15,00

Grilled Sea Bass or Bream

Branzino o Orata alla cricca (patate, pomodorini) € 18,00
Sea Bass or Bream with potatoes and cherry tomatoes

Spadellata di pesce con verdure € 18,00
Sauteed fish with vegetables
Branzino o Orata con porcini e patate € 18,00
Fillet of Sea Bass or Bram with potatoes and mushrooms
*Misto di pesce alla griglia € 20,00
*Mixed grilled fish
Branzino o Orata ai frutti di mare € 18,00
Sea Bream or Sea Bass with seafood
*spiedini di gamberetti alla griglia € 16,00
*Skewers of shrimp grilled
*Misto di pesce alla griglia con astice € 25,00
*Mixed seafood grilled wit lobster
*Salmone alla griglia € 14,00

*Grilled Salmon




Secondi piatti di pesce

(courses of fish)

*Zuppa di pesce € 20,00
*Fish soup
*Astice alla catalana € 25,00

*Catalan lobate

*Zuppa di pesce con astice € 25,00
*Fish soup with lobster

. In caso di impossibilita di reperire il prodotto fresco per
carenza di mercato, utilizzeremo congelato.

. In case of inability to find the product fresh for market
failure, we will use frozen.




Filetto di manzo alla griglia Tagliata di manzo

filetto al pepe verde

Fiorentina alla griglia

Carpaccio di manzo Salsiccia alla griglia con patate




Secondi piatti di carne

(Meat dishes)

Cotoletta di maiale a orecchia di elefante
Cutlet pork at ear elephant made

Salsiccia con patatine fritte
Sausage with frenchfries

bnCarpaccio di manzo con rucola
Beef carpaccio with arugola

Bistecca di manzo alla griglia
Steak on the grill

Cotoletta di pollo

Chicken Cutlet

Tagliata di manzo al rosmarino
Sliced beef with Rosemary

Tagliata di manzo, rucola e grana
Sliced beef, arugula and parmesan

Misto di carne alla griglia
Mixed grilled meat

Tagliata di manzo con funghi porcini
Sliced beef with porcini mushrooms

Filetto di manzo al pepe verde o porcini
fillet of beef with green pepper or mushrooms

Scaloppine di pollo al limone
Chicken scallops with lemon

Straccetti di manzo saltati con patate e cipolla
strips of beef sautéed with potatoes and onion

Costata alla griglia
Rib grilled

Filetto di manzo alla griglia
Grilled beef fillet

Fiorentina alla griglia per persona
Fiorentina grilled only one person

€

15,00

12,00

12,00

14,00

12,00

12,00

15,00

18,00

17,00

24,00

15,00

18,00

18,00

22,00

25,00




| nostri contorni

(contours)
Patatine fritte € 4,00
French fries
Patata al forno € 5,00
Baked potato
Insalata verde € 4,00
Green salad
Insalata mista € 5,00
Mixed salad
Insalata solo pomodori € 5,00
Salad only tomatoes
Patata prezzemolata € 4,00
Potatoes with parsley
Verdura cotta € 5,00
Cooked vegetables
Verdura alla griglia € 5,00
Vegetables grilled
Spinaci aglio e olio € 5,00

Spinach with garlic and oil

Spinaci al burro € 5,00
Spinach buttered

Spinaci all’agro € 5,00
spinach vinegarish

Funghi porcini trifolati € 6,00
Mushrooms coocked

Broccoli saltati aglio e olio € 5,00
Broccoli sauted with oil and garlic




Insalatone
( Big mixed salad)

Caprese (mozzarella di bufala, pomodoro,basilico) € 8,00
Caprese (buffalo mozzarella, tomato and basil)

Mediterranea (insalata, mais,pomodoro,carote) € 9,00
Mediterranean (salad, corn, tomato, carrot)

Insalata gemelli diversi (grande misto) € 10,00
Salad Gemelli Diversi (Big mix)

Insalata di pollo(insalata, pomodoro,petto di pollo) € 9,00
Chicken Salad (lettuce, tomato, chicken breast)

Insalata felice (insalata, polipo, gamberetti, pom. € 10,00
Happy salad (salad, octopus, shrimp, tomatoes).

Insalata di tonno (insalata, tonno, mozz.bufala) € 10,00
Mixed salad, tuna, buffalo mozzarella

| nostri formaggi

(cheese)t
Zola € 6,00
(Zola)
Taleggio € 6,00
(Taleggio)
Grana € 6,00
(Parmesan cheese)
Scamorza affumicata al forno € 7,00
(Smoked cheese)
Misto formaggi € 10,00
(Mixed cheese)
Mozzarella di bufala € 7,00

(Mozzarella of bufalo)




Bibite
(Drinks)

Acqua Minerale ¥ litro
Mineral Water ¥ liter

Acqua Minerale 1 litro

Mineral Water 1 liters

The al limone o pesca

Lemon or peach tea

Coca-cola, Fanta, sprite, Pepsi, Coca 0
Coke, Fanta, sprite, Pepsi, Coke 0

Birra piccola chiara alla spina
Small spine beer clear

Birra media chiara alla spina
Medium spine beer clear

Moretti 66 cc, Heineken 66 cc
Moretti 66 cc, Heineken 66 cc

Birra rossa cc 66
Red bier cc 66

Birra analcolica Moretti 33 cc.
Analcolic bier 33 cc

Vino della casa bianco o rosso % litro
Red and white house wine ¥ liter

Vino della casa bianco, rosso, rosato 1 litro
Red , white or pink house wine 1 liter

Vino della casa bianco o rosso ¥ litro
Red and white house wine ¥ liter

Sprizz

White sparkling wine with Aperol or Campari

Bar

Caffe
Coffee

Caffé corretto

Coffee with brandy

The caldo o Camomilla
Hot tea or camomilla

Cappuccino
Cappuccino

Caffe decaffeinato o Caffe d’orzo
Barley coffee or decaffeinated

Amari , liquori nazionali
Amari, national liquors
Wisky

1,50

3,00
3,00

3,00
3,00
4,50
4,50

6,00

3,50
5,00
10,00

3,00

6,00

1,50 I
2,00
1,50
1,50

2,00

3,00

4,00




Dessert
(dessert)

Tiramisu, Pannacotta, Creme Caramel
Tiramisu, pannacotta, creme caramel

Frutta di stagione anguria e melone
Fruits of the Season watermelon and melon

Ananas Fresco (in stagione anguria)
Fresh Pineapple

Profiterole, Millefoglie,
Profiterole, Yarrow

Meringata liscia 0 con cioccolata
Meringue cake with chocolate

Torroncino, tartufo nero o bianco
Nougat drowned tartufo black or white

Sorbetto al limone
Lemon sorbet

Sorbetto al limone con liquore o vodka
Lemon sorbet with liqueur or vodka

Gelato per bambini (cioccolato,fragola,vaniglia)
Ice cream for kids

Torte Bindi vari gusti
Boindi Cake various taste

4,00

5,00

5,00

4,50

5,00

5,00

3,50

5,50

4,00

4,50




Carta del Vini

(Wine List)
Bianchi Frizzanti
(Sparkling white)

Pinot nero vinificato bianco Az. Agricola Luciano Brega
Prosecco di Treviso DOP legatura spago
Prosecco di Valdobbiadene

Bianchi Secchi Fermi
(Dry white)

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOP Forteto San Leo

Inzolia bianco di Sicilia IGP Isola d’Oro Santa Margherita del Belice
Falanghina del Beneventano IGP Cant. Anno Domini 1590 Taurasi (AV)
Mura Sauvignon del Salento Cantina Duca Guarini Scorrano (LE)
Pinot grigio Az. Agricola Luciano Brega

Greco di Tufo DOCG Cantina Anno Domini 1590 Taurasi (AV)

Rossi Frizzanti
(Sparkling red)

Lambrusco di Sorbara Amabile tappo fungo

Gutturnio dei Colli Piacentini DOC vivace Rivergaro (PC)

Bonarda Oltrepo Pavese DOP Terre Bentivoglio Santa Giulietta (PV)
Sangue di Giuda Rosso Frizzante amabile Oltrepo Pavese DOP

Rossi Classici Fermi
(Red classic)

Cabernet delle Venezie IGP “La Gondola”

Montepulciano d’Abruzzo DOP Ortona (CH)

Nero D’Avola Isola d’Oro IGP Santa Margherita del Belice

Syrah Rosso di Sicilia Corbera superiore Santa Margherita del Belice
Dolcetto D’alba DOP Cantina Terre del Barolo

Chianti Classico “Gallo Nero” DOCG Cantina L.Da Vinci — Vinci (FI)

Rosé
(rose)

ADADDD an M D

D

€
€
€
€
€
€

Rosato Castel del Monte DOP Cant. Coop. Rif. Fondiaria Ruvo di Puglia €

Mezza Bottiglia It. 0,375
(Half bottle It. 0,375)
Falanghina del Sannio DOP
Chianti Pieve Castelletto DOCG

Spumanti

(Sparkling wine)
Spumante Brut Cuveée Vittoria Extra Dry
Moscato Spumante dolce aromatico
Motivo extra Dry millesimato Borgomolino Roncadelle di Ormelle (TV)
Franciacorta Brut DOCG metodo classico Paratico (BS)
Gran Montu Brut da .Az. Agricola Luciano Brega
Moscato Spumante da Az. Agricola Luciano Brega

an

A DD DD

20,00
20,00
25,00

18,00
18,00
20,00
20,00
18,00
22,00

18,00
18,00
16,00
16,00

17,00
18,00
18,00
18,00
20,00
22,00

18,00

10,00
10,00

18,00
18,00
20,00
25,00
18,00
18,00




RISTORANTE - PIZZERIA
GEMELLI DIVERSI
Via Pisanello, 23 Tel. 02 40 67 24

PlZZE

MARINARA: pomodoro, aglio, origano
MARITIME: tomatoes, garlic, origan

MARGHERITA: pomodoro, mozzarella
DAISY: tomatoes, mozzarella

Al FRUTTI DI MARE: pomodoro, mozzarella, frutti di mare, aglio, prezzemolo
SEAFOOD: tomatoes, mozzarella, seafood, garlic, parsley

AL RAGU’: pomodoro, mozzarella, ragu di manzo
MEAT SAUCE: tomatoes, mozzarella, beef meat sauce

ALLE CANTINE: pom., mozz., carciofi, cotto, capperi, olive, origano, acciughe
THE CELLARS: tomatoes., mozzarella, artichokes, baked ham, capers, olives, origan, anchovies

AMERICA: pomodoro, mozzarella, patate fritte, ketchup
AMERICA: tomatoes, mozzarella, french fries, ketchup

ARISTOCRATICA: mozzarella, zola, noci
ARISTOCRATS: mozzarella, gorgonzola, walnuts

ASPARAGI: mozzarella, asparagi, grana, crema ai 4 formaggi
ASPARAGUS mozzarella,, asparagus, parmesan cheese, 4 cheese creams

BAVARESE: pomodoro, mozzarella, senape, wurstel, origano, grana
BAVARIAN: tomatoes, mozzarella, mustard, wurstel, origan, , parmesan cheese

BISMARK: pomodoro, mozzarella, uovo, prosciutto cotto
BISMARK: tomatoes., mozzarella, egg, baked ham,

CALAMARI: pomodoro, mozzarella, calamari fritti
SQUID: tomato, mozzarella, fried squid

CAPRESE: mozzarella, pomodori da insalata, origano
CAPRI: mozzarella, salad tomatoes, origan

CAPRICCIOSA:pom., mozz., funghi, carciofi, olive, prosc.cotto, capperi, origano
WHIMSICAL.: tomatoes, mozzarella, mushrooms, artichokes, olives, , baked ham, capers, origan

CONTADINA: mozzarella, ricotta, panna, funghi
COUNTRY: mozzarella, ricotta , cream, mushrooms

DELICATA: pomodoro, mozzarella di bufala
DELICATE: tomatoes, mozzarella of buffalo

DELLA CASA: pomodoro, mozzarella, salame piccante, zola, funghi
HOUSE : tomatoes, mozzarella, spicy salami, gorgonzola, mushrooms

4.50

5,50

9,50

8,50

7,50

8,00

7,50

7,50

7,50

7,50

10,00

6,50

7,50

7,50

7,50

7,50




PlZZE

DELIZIA: mozzarella, panna, cotto, grana
SWEET: mozzarella, creams, baked ham, parmesan cheese

DIAVOLA: pomodoro, mozzarella, salame piccante
DEVIL : tomatoes, mozzarella, spicy salami,

ENERGIE: mozzarella, scamorza affumicata, crudo
ENERGY: mozzarella, smocked cheese, ham

FEELING: pomodoro, scamorza, prosciutto crudo
FEELING: tomatoes, smocked cheese ham

FILONCINO: mozzarella, ricotta, salame piccante
FILONCINO: mozzarella, ricotta, spicy salami,

FIRST LOVE: mozzarella, rucola, tonno
FIRST LOVE: mozzarella, arugula salad, tuna

FISICA: pomodoro, mozzarella,salame piccante, cipolla
PHYSICS: tomatoes ,mozzarella, spicy salami,onion

FUNGHI: pomodoro, mozzarella, funghi
MUSHROOMS: tomatoes, mozzarella, mushrooms

GAMBERETTI: pomodoro, mozzarella, gamberetti, prezzemolo
SHRIMP: tomatoes, mozzarella, pomodoro, mozzarella, shrimp, parsley

GEMELLI DIVERSI: pomodoro, mozzarella di bufala, trevisana, rucola
DIFFERENT TWINS: tomatoes, mozzarella of buffalo, trevisana, arugula salad

GENOVESE: mozzarella, pesto, prosciutto cotto
GENOA : mozzarella,pesto sauce, baked ham,

GEPPETTO: pomodoro, mozzarella, trevisana, rucola, crudo
GEPPETTO: tomatoes, mozzarella, trevisana, arugula salad, ham

GORGONZOLA: mozzarella, gorgonzola, grana
GORGONZOLA: mozzarella, gorgonzola, parmesan cheese

ITALIA: pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana
ITALY tomatoes, mozzarella, bresaola, arugula salad, parmesan cheese

7,50

7,00

7,00

7,00

7,00

7,00

8,00

7,00

8,00

8,50

7,00

8,00

6,50

8,00




LEDY: pomodoro, mozzarella, crudo
LADY: tomatoes, mozzarella, ham

LET’S PIG: mozzarella, cotto, senape, pomodoro, wurstel, pepe
LET’S PIG: mozzarella, baked ham, mustard, tomatoes, wurstel, pepper

MANGIA E TACI: fantasia del pizzaiolo
EAT AND SILENT: imagination of pizza

MARINA: pomodoro, mozzarella, funghi porcini, zola, pancetta affumicata
MARINE: tomatoes, mozzarella, mushrooms, gorgonzola, bacon

MARE E MONTI: pomodoro, mozzarella, funghi porcini, gamberetti, grana
SEA AND MOUNTAINS: tomatoes, mozzarella, mushrooms, shrimps, parmesan cheese

MEDITERRANEA: mozzarella, patate, pomodoro fresco, origano
MEDITERRANEAN: mozzarella, potetoes, fresh tomatoes, origan

MIAMI: formaggi vari, rucola, salmone affumicato
MIAMI: various cheese, arugula salad, Smoked Salmon

MY LADY: mozzarella, rucola, pepe
MY LADY: mozzarella, arugula salad, pepper

MONTANARA: mozzarella, crema ai 4 formaggi, funghi porcini, grana
MONTAIN: mozzarella, 4 cheese creams, mushrooms, parmesan cheese

NAPOLEONE: mozz., asparagi, funghi porcini, crema ai 4 formaggi, uovo, grana
NAPOLEON: mozzarella, asparagus, mushrooms, , 4 cheese creams, egg, parmesan cheese

NAPOLI: pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
NAPLES: tomatoes mozzarella, anchovies, origan

NOCI: mozzarella, noci, panna
WALNUTS: mozzarella, walnuts, milk cream

ORTOLANA: pomodoro, mozzarella, verdure alla griglia
VEGETABLES : tomatoes, mozzarella, grilled vegetables

PARMIGIANA: pomodoro, mozzarella, grana, melanzane
PARMESAN: tomatoes mozzarella, parmesan cheese, eggplant

PEPERONI: mozzarella, peperoni ai ferri, pomodoro
PEPPERS: mozzarella, grilled peppers tomato sauce

7,50

8,00

8,00

8,00

8,00

7,50

8,00

7,00

7,50

8,50

6,50

7,00

8,00

7,00

7,50




PlZZE

PETIT PARADIES: mozzarella, pat¢ d’olive, caprino, speck € 7,50
PETIT PARADIES: mozzarella, olive paté, goat cheese, bacon

PIG FISH: pomodoro, mozzarella, tonno, crudo € 7,50
PIG FISH: pomodoro, mozzarella, tuna, ham

PIZZARELLA: mozzarella, grana a scaglie, noci, ricotta € 7,50
PIZZARELLA: mozzarella, parmesan cheese flakes, walnuts, ricotta

PROSCIUTTO: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto € 7,00
BAKED HAM: tomatoes mozzarella, baked ham

PROSCIUTTO E FUNGHI: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi € 7,50
BAKED HAM WITH MUSHROOMS: pomodoro, mozzarella, baked ham, mushrooms

PUGLIESE: mozzarella, pomodoro, cipolla,grana € 6,50
PUGLIESE: mozzarella, tomatoes, onion, parmesan cheese,

RIFUGIO: pomodorini, mozzarella, rucola € 6,50
REFUGE: fresh tomatoes, mozzarella and arugula salad

ROMANA: pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive, origano € 7,00
ROME: mozzarella, tomatoes, capers, olives, origan, anchovies

ROMANACCIA: mozzarella, ricotta, erbette c 7,50
ROMANACCIA: mozzarella, ricotta, herbs

SALMONE: mozzarella, grana, salmone affumicato € 7,50
SALMON: mozzarella, parmesan cheese, smoked salmon

SALSICCIA: pomodoro, mozzarella, salsiccia dolce € 7,00
SAUSAGE: mozzarella, tomatoes, sweet sausage

SICILIANA: pomodoro, acciughe, capperi, olive, origano € 6,50
SAUSAGE: mozzarella, tomatoes, sweet sausage

SPARA SPARA: pomodoro .,mozzarella, pancetta affumicata ,trevisana € 8,00
FIRE&FIRE: tomatoes, mozzarella, bacon, trevisana

SPECK: mozzarella, speck, fontina € 7,50
SPECK: mozzarella, speck, cheese emmenthal

TEXANA: pomodoro, mozzarella, peperoni, salame piccante € 8,00
TEXAN: tomatoes, mozzarella, pepperoni spicy salami




PlZZE

TIROLESE: pomodoro, mozzarella, insalata trevisana, speck affumicato
TYROL.: tomatoes, mozzarella, salad trevisana, smoked speck

TONNO: pomodoro, mozzarella, cipolla, tonno

TUNA: tomatoes, mozzarella, onion, tuna

TREVISANA: pomodoro, mozzarella, insalata trevisana
TREVISAN: tomatoes, mozzarella, trevisana salad

U.S.A.: mozzarella, salsiccia dolce, grana, erbette
U.S.A.: mozzarella, sweet sausage, , parmesan cheese, herbs

VIENNESE: pomodoro, mozzarella, wurstel, senape
VIENNA: tomatoes, mozzarella, wurstel, mustard

ZAR: pomodoro, mozzarella, salmone affumicato
ZAR: tomatoes, mozzarella, smoked salmon

4 STAGIONI: pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto cotto, olive
4 SEASONS tomatoes, mozzarella, artichokes, mushrooms, baked ham, olives

4 FORMAGGI: mozzarella, taleggio, fontina, zola
4 CHEESES : mozzarella, taleggio, fontina, gorgonzola

8,00

7,50

6,50

8,00

7,00

8,00

7,50

7,00




CALZONI

CALZONE FARCITO: pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, cotto € 8,00
CALZONE STUFFED: tomatoes, mozzarella, artichokes, mushrooms, baked ham

CALZONE VALDOSTANO: pomodoro, mozzarella,cotto, crema ai 4 formaggi € 8,00
CALZONE VALDOSTANO: tomatoes, mozzarella , baked ham, 4 chhese creams

CALZONE ALL’ORTOLANA: pomodoro, mozzarella, verdure grigliate € 8,00
CALZONE WITH VEGETABLES tomatoes, mozzarella, grilled vegetables

CALZONE ANTICO: pomodoro, mozzarella, cotto € 7,00
CALZONE ANTIQUE: tomatoes, mozzarella, baked ham,

FOCACCE

FOCACCIA CAPRESE: pom. fresco, bufala, basilico, origano € 750
FOCACCIA CAPRI: fresh tomatoes mozzarella of buffalo asil, origan

FOCACCIAPRIMAVERA: pomodoro fresco, bufala, rucola, crudo € 8,50
FOCACCIA SPRING: fresh tomatoes mozzarella of buffalo ham

FOCACCIA CON POMODORINI E RUCOLA € 6,50
FOCACCIAWITH cherry tomatoes and rockeys

FOCACCIA ROSSA € 4,00
FOCACCIA with tomatoes

Supplemento € 2,00 BUON APPETITO
DAI GEMELLI DIVERSI




